
Menüvorschläge
Glunggi-Keller

Teigwaren, Reis, Kartoffelstock, Kartoffelgratin oder Spätzli (1	Beilage	inbegriffen)
Saisongemüse (inbegriffen)

Tomatensalat mit Mozarella . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   7.50

Vorspeisen
Bunter Blattsalat . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   6.–

Rindsgeschnetzeltes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 30.–
Kalbsgeschnetzeltes «Zürcher Art» . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 33.–
Kalbsrahmschnitzel mit Champignons . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 33.–

Beilagen

Vittello Tonnato . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   9.–

«Tessiner-Teller» . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10.–

Rinds-Carpaccio . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10.–
Melone mit Rohschinken . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   9.–

Nüsslisalat mit Ei, Croûtons und Speck . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   8.–

Hauptspeisen
Schweinshalsbraten . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 23.50
Schweinssteak an Rahmsauce . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 23.50
Schweinsschnitzel an Rahmsauce . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 23.50

Rindsgulasch «Stroganoff» . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 33.–
Rindsschmorbraten . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 28.–

Fondue «Chinois»	(Poulet-,	Rind-,	Kalb-	und	Schweinefleisch)	inkl.	1	Beilage . . . . . . . . . . . . . . . . 33.–
«Spaghetti-Plausch» à discrétion (mit	3	diversen	Saucen) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 22.–
Käsefondue . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 25.–

Tiramisù . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .    7.–
Vacherin Glace . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .    7.–

Panna cotta . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .    7.–
Grapefruitsorbet mit Campari . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .    7.–

Dessert
Fruchtsalat . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .    7.–

Es	würde	uns	freuen,	Sie	bei	uns	im	«Glunggi-Keller»	bewirten	zu	dürfen.	Sämtliches	Personal	(Küche	
und	Service)	wird	dabei	von	uns	kostenlos	gestellt.

Lieber	Gast,
Ihr	Interesse	an	unseren	Cliquenkeller	freut	uns	sehr	und	wir	überreichen	Ihnen	gerne	unsere	

aktuellen	Menüvorschläge.	Sie	können	das	Menu	nach	Ihrer	Wahl	selbst	zusammenstellen	oder	Sie	
vereinbaren	mit	uns	einen	Termin,	wo	wir	Sie	gerne	beraten	und	Ihnen	bei	der	Auswahl	 Ihres	
Wunschmenus	gerne	behilflich	sind.	Informieren	Sie	uns	bitte	auch,	wenn	unter	Ihren	Gästen	
Allergiker	oder	Vegetarier	sind.	Auch	hier	können	wir	Lösungen	anbieten.

Unsere	Menüvorschläge	sind	als	Einheitsmenü	ab	15	Personen	gedacht.	Die	definitive	Personenzahl	
sollte	uns	bis	spätestens	3	Tage	vorher	mitgeteilt	werden.
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Lieber	Gast,

Sollten	Sie	z.B.	Ihren	eigenen	Wein	oder	Prosecco	mitbringen	wollen,	 ist	das	kein	Problem.	Für	
selbst	mitgebrachte	Weine		verrechnen	wir	ein	Zapfengeld	von	CHF	10.–	pro	Flasche.	Denken	Sie	in	
diesem	Falle	daran,	dass	die	Ware	(zwecks	Kühlung)	rechtzeitig	im	Keller	angeliefert	wird.	Hierfür	

machen	Sie	mit	unserem	Kellerchef	rechtzeitig	einen	Termin	ab.
Es	würde	uns	freuen,	Sie	bei	uns	im	«Glunggi-Keller»	bewirten	und	verwöhnen	zu	dürfen!

Ihr	Interesse	an	unseren	Cliquenkeller	freut	uns	sehr	und	wir	überreichen	Ihnen	gerne	unsere	
aktuelle	Getränkekarte.

Getränkekarte
Glunggi-Keller

GLEPFMOSCHT
Prosecco	wyss	(Venetie/IT) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1.0 dl . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5.–
Prosecco	wyss	(Venetie/IT) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7.5 dl . . . . . . . . . . . . . . . . 32.–

WAGGIS	 (Wysse mit Schweppes Tonic) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3.0 dl . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6.–

BLEETERLIWASSER	allergattig

Nature mit/ooni Bleeterli, Pepita Grapefruit, Pepita Citro, Pepita Orange . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3.3 dl . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4.–
Nature mit/ooni Bleeterli . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 ltr.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8.–
Cola, Cola Zero . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5.0 dl . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5.–
Ice Tea Lemon . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5.0 dl . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5.–
Epfelschorle . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5.0 dl . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5.–
Orange-Jus . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3.0 dl . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4.–
Orange-Jus . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 ltr.. . . . . . . . . . . . . . . . . . 10.–

WYY
 (Waadt/Druube:	Chasselas) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5.0 dl . . . . . . . . . . . . . . . . 18.–Clos des Abbesses Grand Cru

Epesses (Waadt/Druube:	Chasselas) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7.5 dl . . . . . . . . . . . . . . . . 30.–
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5.0 dl . . . . . . . . . . . . . . . . 18.–Merlot Veneto (Venezie	IT/Druube:	Merlot)

Primitivo Luccarelli	(Apulie/Druube:	Primitivo) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7.5 dl . . . . . . . . . . . . . . . . 27.–
Hebo		(Toskana/Druube:	Cabernet	Sauvignon,	Merlot,	Sangiovese) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7.5 dl . . . . . . . . . . . . . . . . 32.–

KAFFI	mit oder ooni Charaggdder

Crème / Espresso. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4.–
Fertig / Lutz . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6.–
«Glunggi-Kaffi»	(unseri	ghaimi	Huusmischig) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6.–

TEE	 Schwaarz, Pfäfferminz . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3.–

BIER
Appenzeller Säntis Kristall Spezial . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3.3 dl.. . . . . . . . . . . . . . . . . . 4.50
Appenzeller Sonnwendlig	(alkoholfrei) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3.3 dl . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4.50
Appenzeller Lager hell. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5.0 dl . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5.50
Appenzeller Quöllfrisch Naturtrüb Bügel . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5.0 dl . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5.50

APÉRITIF
Martini / Cynar / Rossi / Campari und anderi . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4.–
Aperol Spritz . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7.50

LONGDRINKS
Gin & Tonic, Whiyky Cola, Cuba Libre, etc. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9.–

HUUSMEDIZIN
Abbizäller Shot . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 cl . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4.–
Abbizäller . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 cl . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7.–

SPIRITUOSE
Kärnobscht und anderi Soorte . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 cl . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5.–
Grappa . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 cl . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6.–
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